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CÓPIA NÃO CONTROLADA 

 

 

GERM BAC 
DETERGENTE BACTERICIDA CONCENTRADO 

DESCRIÇÃO 
Detergente bactericida concentrado que limpa e desinfeta todas as superfícies de uma só vez. Cumpre os 
requisitos HACCP. 

PROPRIEDADES 

O produto pode ser usado em todas as superfícies em contacto com alimentos. A combinação de 
Quaternários de Amónio, sequestrantes e um agente tampão, tornam este produto muito eficaz contra uma 
vasta gama de microrganismos, em todos os tipos de água. A fórmula também contém tensioativos, que 
tornam o produto indicado para a limpeza e desinfeção de uma só vez. Exerce um controlo rápido e efetivo 
contra um amplo espectro de bactérias gram-positivas e gram-negativas. 
GERM BAC passou a NORMA EN1276 (atividade bactericida), à diluição de 1%, em condições de sujidade 
com 5 minutos de tempo de contacto.  
GERM BAC passou a NORMA EN1275 (atividade fungicida), à diluição de 1%, em condições de sujidade com 
5 minutos de tempo de contacto.  

MODO DE EMPREGO 

Limpeza e desinfeção por pulverização: Usar uma solução à concentração de 1 a 5%. Remover sujidade 
difícil. Pulverizar as superfícies. Deixar atuar durante 5 minutos. Enxaguar com água limpa as superfícies de 
contacto com alimentos e deixar secar ao ar. Uma garrafa de produto estará ativa durante 7 dias. Lavar e 
secar a garrafa antes de voltar a encher. 
Limpeza e desinfeção gerais: 
Usar uma solução à concentração de 1 a 5% de água quente. Remover sujidade difícil. Aplicar a solução com 
pano ou escova. Deixar atuar durante 5 minutos. Enxaguar com água limpa as superfícies de contacto com 
alimentos e deixar secar ao ar. 

HIGIENE E SEGURANÇA 

Ver Ficha Dados Segurança do Produto. 
Armazenar na embalagem de origem fechada. Evitar temperaturas extremas. 
Segundo as recomendações de utilização pode ser usado em todos os materiais normalmente encontrados 
numa cozinha ou indústria alimentar  
Em caso de acidente, consultar o Centro de Informação Antivenenos (CIAV) através do telefone +351 800 
250 250. 

CARACTERÍSTICAS 

Estado físico a 20°C: Líquido 
Aspeto: Transparente 
Cor: Azul 
Odor: Característico  
pH: [9,0 - 10,0] 
Densidade relativa a 20°C: 1,01 g/cm3 

Propriedade de solubilidade: Solúvel em água 
PRODUTO BIODEGRADÁVEL 
Substância ativa de acordo com o Anexo V do Regulamento (EU) nº 528/2012: “Grupo 1 – Desinfetantes”, 
pertencente a: “Tipo de produtos 4: Superfícies em contacto com os géneros alimentícios e alimentos para 
animais”. 
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USO PROFISSIONAL 
A informação deste folheto é segundo o nosso critério correto. No caso de não serem respeitadas as corretas condições de utilização dos produtos, 

não nos responsabilizamos pelas consequências da sua utilização. 


